
Festservice
Genueser Schiff
Hotel-Restaurant



Nach neuen Meeren

Dorthin – will ich; und ich traue
Mir fortan und meinem Griff.

Offen liegt das Meer, in’s Blaue
Treibt mein Genueser Schiff.

 
Alles glänzt mir neu und neuer,

Mittag schläft auf Raum und Zeit – :
Nur dein Auge – ungeheuer

Blickt mich’s an, Unendlichkeit!

Friedrich Nietzsche

Hotel Genueser Schiff
Schleswig-Holsteiner Ostsee



Hierfür bieten wir Ihnen verschiedene Räumlichkeiten 
für bis zu 80 Personen; vom Weißen Salon über den 
Salon zum Garten, das Kaminzimmer, unser fast  
schon legendäres Restaurant in der ersten Etage, 
selbstverständlich viele Hundert Quadratmeter Ufer 
und Ostseestrand, und wenn Sie und Ihre Gäste in 
unseren Häusern übernachten wollen, stellt dies bei 
einer rechtzeitigen Reservierung kein Problem dar. 

Doch nach der Wahl der Location ist vor dem Fest. 
Welchen Anlass möchten Sie überhaupt feiern? Mit wem 
und mit wie vielen Personen? Handelt es sich um ein 
privates oder ein geschäftliches Event? Planen Sie eher 
eine ausgelassene Party oder einen stilvollen Empfang? 
Wünschen Sie lieber ein gesetztes Essen oder Leckereien 
vom „Flying Buffet“?  Und nicht zuletzt muss eine 
befriedigende Antwort auf die zumeist entscheidende 
Frage gefunden werden: Was ist mir mein Fest wert?

Über all diese Fragen können wir sprechen, und das 
sollten wir besser sogar, damit wir dann möglichst 
gemeinsam die Voraussetzungen fürs Gelingen Ihres 
persönlichen Events schaffen. Nicht ganz ohne Stolz 
möchten wir Ihnen sagen, dass wir inzwischen über 
einen Zeitraum von mehr als 60 Jahren sehr viel Wissen 

und Erfahrungen sammeln konnten, die für erfolgreiche 
Veranstaltungen in unserem Hause mit Sicherheit 
heute unerlässlich sind. Die „Checkliste“ reicht dabei 
von A wie Aperitif über B wie Blumenarrangements, 
M wie Musikprogramm und T wie Tischordnung bis hin 
zum Z wie Zahlungsmodalitäte. 

Sprechen Sie uns daher gerne an, wenn Sie ein Event 
planen. Unsere Vorschläge sollen Ihnen dann möglichst 
tolle Anregungen, aber auch eine planbare Vorstellung 
Ihrer individuellen Feier geben, die ja vor allem eins soll: 
gelingen. 

Mit besten Grüßen,

Philipp Brandt und seine Mitarbeiter vom Hotel 
Genueser Schiff

Hochzeiten, Geburtstage & Co.: 
Wenn schön gefeiert werden soll, 
macht man klugerweise Pläne.

Wir möchten Sie hiermit dazu einladen, einen Überblick über die vielen
individuellen Möglichkeiten zu bekommen, die Ihnen das Hotel Genueser Schiff 
 bietet, um eine rundum gelungene Festivität direkt am Meer zu gestalten. 

 Das wird ein Fest!
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Menüvorschläge

I. Das kleIne MIttagsMenü € 29,50

Kräuterschaumsüppchen mit Croutons 
p

Geschnetzeltes von Fisch oder Fleisch mit  
Curry-Ingwersauce, dazu Gemüsereis
p

Rote Grütze mit Vanillesauce

II. Das „legere“ Menü zuM runDen geburtstag € 35,00

Verschiedene Tapas „Land und Meer“  auf dem Tisch 
eingedeckt
p

Roastbeef mit Aioli dazu Röstkartoffeln und Salat
p

Crème Brûlée mit Früchten

III. Das klassIsche MIttagsMenü € 35,00

Bunter Blattsalat mit Sprossen und Kernen
p

Filet vom  Hohwachter Ostseedorsch  an Champagner-
Senf-Sauce mit Estragonkarotten und Schlosskartoffeln
p

Mousse au Chocolat auf Ananas-Carpaccio

IV. eIn festlIches Menü € 39,00

Terrine von Wildlachs und Zander mit Kräuter Creme 
Fraiche, Friséespitzen und Brunnenkresse
p

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Balsamico 
Honigjus dazu Spitzkohl und Kartoffelgratin
p

Espresso Schokoladenkuchen mit Passionsfruchtsorbet

V. eIn klassIsches hochzeItsMenü € 52,00

Bunte Blattsalate der Saison mit Genueser Vinaigrette
und gebratenen Gambas „Provencale“
p

Rinder-oder Kalbsfilet im Ganzen rosa gebraten  
mit Trüffelsahne dazu feines Gemüse und 
Rosmarinkartoffeln
p

Rapsblütenhonigparfait mit Erdbeersalat und Minze

VI. Das frühlIngs Menü € 46,00

Filet von der Meerforelle auf lauwarmen    
Spargel-Rucolasalat
p

Tomatenessenz mit Limoncello Ravioli
p

Deichlammrücken in Kräutern gebraten mit eigener  
Jus, Ratatouille und Oliven-Gnocchi
p

Rhabarbercrumble mit hausgemachtem Vanilleeis



VII. Das WInter Menü € 39,00

Hausgebeizter Lachs mit Kartoffelrösti und 
Limonen-Sauerrahm oder Senf-Honig-Dill-Sauce
p

Schleswig-Holsteiner Bauernente
(Keulen und Flügel im Nachservice)
mit Maronen-Cranberriejus, Rotkraut 
und Kartoffelklöße
p

Gefüllter Bratapfel und Sanddornparfait
mit Holunder-Sabayone

VIII.  Das „steaM boat“ oDer fonDue chInoIse € 39,00 

Für 2 bis 86 Personen

IX. Das VegetarIsche Menü € 29,00

Feine Tomatencrèmesuppe mit Currysahne
p

Steinpilz-Limonen-Risotto mit Pesto
und gegrilltem Gemüse
p

Warmer Schokoladenkuchen mit Orangenkompott

X. Das grosse Menü € 68,00

Amuse bouche
p

Carpaccio vom Black Angus Rind 
p

Büsumer Krabbensuppe
p

Selenter Barschfilet auf jungem Blattspinat,
Safransauce
p

Limettensorbet 
p

Wildrücken rosa gebraten in  Burgunderjus,
Schupfnudeln und karamelisiertem Spitzkohl
p

Backensholzer Friesenblue
mit Feigensenf, schwarzen Walnüssen und 
Chesterstange
p

Delice von Nougat und Mohn mit Himbeeren
p

Petit Fours

X. Das überraschungsMenü

Die Anzahl der Gänge bestimmen Sie

Unsere Menüs sollen Anregungen geben, sind 
kombinierbar und es wird auf Wunsch beim Hauptgang 
Nachservice gereicht. Gerne greifen wir Ihre Ideen und 
Wünsche auf. 

Wir bieten und liefern Menüs außer Haus ab € 18,50.
Im Genueser Schiff reicht die Preisspanne von € 27,50 
bis zu € 86,-.  Hierbei ist die Raummiete und Service 
inklusive. Bitte sprechen Sie uns an.



Buffetvorschläge

I. katerfrühstück Von 10:00 uhr bIs 12:30 uhr € 32,00

p  Brot, Brötchen und Croissants, Obstkorb
p  Hausgemachte Marmeladen, Honig und Nutella
p  Schinken, Leberwurst und Mettwurst Kräuter Quark, 

Schnittkäse und Brie, Mozzarella mit Tomaten und 
Pesto

p  Quark, Jogurt und Müsli, Tomate, Gurke, Möhren und 
p  Matjes mit Sauce, geräucherter Lachs
p  Rührei mit Kräutern, Speck und mit Büsumer Krabben
p  ggf. Weißwürste mit Süßem Senf Brezeln
p  Getränke: Kaffee, Tee und Schokolade, Milch, Wasser, 

Orangensaft und Apfelsaft

II. „schlesWIg-holsteIn Meer uMschlungen“ € 37,00

p  Bunte Salatbar mit Genueser Dressing
p  Schafkäse mit Tomaten
p  zweierlei Matjes mit Hausfrauensauce
p  Sauerfleisch und Roastbeef mit Remoulade 

dazu frische Bratkartoffeln mit und ohne Speck
p  Rote Grütze mit Vanillesauce

III. hauptgang als bufett € 39,00

p  Servierte Gartenkräutersuppe
Vom Buffet:
p  Bunte Salatbar mit 2 Saucen, Rauchfischplatte mit 

Sahnemeerrettich
p  Wildlachsfilet in Safransauce und American Roast 

mit Aioli
p  Kartoffelgratin, bunte Gemüse
p  Mousse au chocolat

IV. schüsselbuffet aM Meer € 28,50

p  Große Salatschüssel mit buntem Salat in 
Walnußvinaigrette, verschiedene Antipasti

p  Handgemachte Pasta in großer Schüssel zum selber 
nehmen mit Artischocke, Oliven und Kirschtomate, 
Parmesan und Pesto

p  Tiramisu

V. ItalIenIsches buffet € 49,00

p  Bunte Salate in Balsamico Vinaigrette, 
Parmaschinken mit Melone

p  Anit Pasti Marinierte Gemüse, gebackene Sardinen 
und Oliven

p  Kleine Gambas, Mozzarella mit Tomaten und 
Basilikum, Vitello Tonnato,

p  Handgemachte Pasta al Arrabiatta, Bolognaise und 
Pesto

p  Parma-Schweinefilet oder Maispoularde mit Spinat-
Ricottafüllung und Fischfilet gebraten  
dazu Rosmarinkartoffeln, Risotto und Gemüse

p  Italienische Käse mit Brot und Grissini
p  Tiramisu und Früchten

VI. eXklusIVes buffet € 78,00

p  Pochierter Wildlachs mit zwei Saucen
p  Sylter Austern mit Brot, 
p  Gamba Provencale
p  Rauchfischplatte, Matjes und Nordseekrabben
p  Wildrücken mit Holsteiner Cumberland (kalt)
p  Kalbsfilet mit Pfifferlingsrahm, feines Gemüse
p  Seeteufelmedallions mit Safranschaum
p  Backensholzer Käsebrett mit Brotkorb und Trauben
p  Dessertbüffet

VII. MItternachtsbuffet € 16,00

p  Feine Kartoffel-,oder Gulasch- oder mit Curry und 
Ingwer verschärfte Fischsuppe, 

p  verschiedene Käse oder Rohmilchkäse am Stück
p  Tiroler Feigensenf, Radieschen und Trauben
p  Brotkorb und Butter



72 Stundenkarte

«fonDue chInoIse»   6 pers. 39,00

Hühnerbrust, Rinder-, Schweine-, Lachs und Dorschfilet    
verschiedene Gemüse, Pilze und 5 Saucen dazu Reis 
und Baguette 

skanDInaVIscher fjorDhuMMer 11,50

aus Tagesfang 100 g

ganzer steInbutt   1-8 pers. 26,50

aus dem Wurzelsud mit Riesling-Schnittlauch-Sauce, 
Blattspinat und Petersilienkartoffeln

ganze ostsee Meerforelle   6 pers. 25,50

ohne Gräten aus dem Ofen mit Safransauce Kürbis-
Limonenrisotto und Kirschtomate

französIsche „label rouge“ gans   4 pers. 34,00

aus dem Ofen mit Quitten-Rotkraut, Rosenkohl, 
Kartoffelklößen und Maronen-Cranberriesauce

grosser truthahn   20 pers. 22,00

am Tisch aufgeschnitten mit Calvadosrahm 
Rosmarinkartoffeln und feinem Gemüse und 
Kartoffelgratin

 „chateaubrIanD“   2 pers. 33,00

Das Kernstück des Rinderfilets im Ganzen rosa gebraten 
mit Sauce Béarnaise, feinem Gemüse und kleinen 
Kartoffeln

hochrIppe IM ganzen VoM rInD   10 pers. 32,00

aus dem Niedertemperaturofen Bohnengemüse und 
Rosmarinkartoffel, Aïoli

„aMerIcan roast“ MeDIuM gebraten   8 pers. 19,50

Remoulade oder Aïoli, dazu Bratkartoffeln und Bunter 
Salat mit Vinaigrette 

krustenbraten VoM lanDschWeIn   12 pers. 17,50

mit Schwarzbiersauce und Kartoffel-Sauerkraut-Püree

laMMrücken IM ganzen   4 pers. 28,50

in der Kräuterkruste mit Ratatouillegemüse

hIesIger rehrücken   4 pers. 34,00

mit Wacholderjus dazu Rotkohl, Rosenkohlpüree, 
Korianderapfel und Spätzle



Hochzeits-Checkliste
 
6 – 12 Monate Vor Der hochzeIt

Hochzeitstermin festlegen  

Umfang der Hochzeit festlegen 

Musik festlegen und bestellen 

Standesamt und/oder Kirche aussuchen 

Festräume und Hotelzimmer reservieren 

Gästeliste zusammenstellen 

Urlaubsanträge stellen 

Aufgebot bestellen 

Kirchlichen Trauungstermin mit 
dem Pastor abstimmen

4 Monate Vor Der hochzeIt

Ablauf der Feier mit dem Hotel besprechen 

Menüabsprache 

Zeremonienmeister bestimmen und briefen 

3 Monate Vor Der hochzeIt

Fotografen aussuchen 

Friseurtermin festlegen 

Auswahl der Tisch- und Menükarten 

4 Wochen Vor Der hochzeIt

Absprache der Tischdekoration 

Brautstrauß und Anstecker bestellen 

Blütenstreukörbchen für die Blumenkinder bestellen 

Kosmetiktermin vereinbaren und Make up aussuchen 

Tischordnung festlegen 

aM tag Vor Der hochzeIt

Alles delegieren und gut schlafen! 



Kontakt und Anfahrt

Unseren Gästen stehen insgesamt 38 Zimmer bzw. 
Appartements zur Verfügung. Das Genueser Schiff liegt 
direkt an der Ostsee, das Genueser Landhaus dahinter, 
300 Schritte über den Deich. 

anfahrt
über A1 bis Oldenburg in Holstein, Abfahrt Oldenburg Süd
B 202 Richtung Kiel bis Kaköhl
in Kaköhl rechts abbiegen in Richtung Hohwacht
in Hohwacht erste Straße links abbiegen

oder A7 bis Kiel, Abfahrt Lübeck/ Puttgarden
B 76 Richtung Puttgarden
B 202 Richtung Lütjenburg/Puttgarden
hinter Lütjenburg links abbiegen in Richtung Hohwacht
in Hohwacht erste Straße links abbiegen

kontakt 
Hotel Genueser Schiff
Philipp Brandt e.K.
Seestraße 18, 24321 Hohwacht
Tel.: 0 43 81-75 33
Fax: 0 43 81-58 02
www.genueser-schiff.de
hotel@genueser-schiff.de

Genueser Schiff

Genueser Landhaus



Notizen



Veranstaltungs-Anfrage
 
Dieser Bogen soll Sie bei Ihren Überlegungen unterstützen, ihn auszufüllen ist keine Pflicht.  
Eine Kopie allerdings, geschickt oder gefaxt, sorgt für Klarheit und spart längere Telefonate.  
Diesen Anfrage-Bogen finden Sie zum ausfüllen auch auf unserer Homepage. Vielen Dank! 

  MeIne Daten

 Name: 

 Straße/Ort:

 Telefon amTag:  Abends Fax 

 E-Mail Adresse:

  Veranstaltung 

 Art oder Thema: 

 Anreisedatum: Uhrzeiten

 Abreisedatum: Uhrzeiten

 Personenzahl: davon Kinder unter 10 Jahren 

  anfrage

 Epfang mit:   Sekt        Cocktail        Schnittchen        Kanapees

 Menu mit: Gängen    

     Fischmenü        Vegetarisch        Wild

 Büffet:    Büffet        Tischbüffet        Käsebüffet        Mitternachtsbüffet

 Extra:   Hochzeitstorte        Katerfrühstück        Kaffeetafel        Gartenparty

  übernachtungen

  Einzelzimmer Nächte

  Doppelzimmer Nächte

  Appartement Nächte

    beMerkungen, ablaufIDeen unD Wünsche

 Datum: Unterschrift:


