SN L Buffetvorschlage ---

Katerfrihsttick von 09:30 Uhr bis 12:30 Uhr:

Brot, Brotchen und Croissants
Hausgemachte Marmeladen, Honig und Nutella
Schinken, Kalbsleberwurst und Mettwurst
Krauter Quark, Schnittkase und Brie,
Mozzarella mit Tomaten und Pesto
Quark, Jogurt und Msli,

Tomate, Gurke, Mdhren und Paprika, Obstkorb
Matjes, Rollmopse und Brathering
Rihrei mit Krautern, Speck und mit Busumer Krabben
WeiSwiirste mit Stf3em Senf Brezeln

Inklusive Getranke:
Kaffee, Tee und Schokolade
Milch, Wasser, Orangensaft und Apfelsaft

»Mittags Brunch" von 12:30 Uhr bis 15:30 Uhr

Bunte Salatbar mit Genueser Vinaigrette
Mozzarella mit Tomaten und Pesto
Rauchfischplatte mit Sprotten, Makrele und Lachs
Brathering, Matjes, Heringssalat und Waldorfsalat,
roasted Beef mit Remoulade,
kleine Wienerwirstchen mit Kartoffelsalat
Geschnetzeltes vom Kalb und Fisch dazu Gemisereis
Obstsalat, Rote Griitze und Vanille Sauce

»Schleswig-Holstein Meer umschlungen®

Bunte Salatbar mit Genueser Dressing
Zweierlei Matjes mit Hausfrauen Sauce
roastet Beef mit Remoulade
dazu frische Bratkartoffeln mit und ohne Speck
Rote Criitze mit Vanillesauce

Gartenbuffet

Buntes Salatbiffet mit Vinaigrette und Brotkorb
Paella mit Safran, Gemuise, Fleisch und/oder Meeresfriichten
Obstsalat
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Buffetvorschlage ---

Italienisches Buffet

Rucola-Salat mit Kirschtomaten und Parmesan
Buffelmozzarella mit Tomate und Pesto
Tomatensuppe (vegan) gekocht mit Basilikumsahne
Vielzahl hausgemachter Antipasti (vegetarisch), Oliven, Serranoschinken, Fenchelsalami
Vitello Tonnato, Couscous mit Meeresfriichten
Vegetarische Steinpilz-Ravioli mit Tomaten-Sugo
Gebratenes Zanderfilet, dazu Safransauce
Feine Scheiben von der Hohwachter Deichlammkeule
leicht rosa gebraten, dazu Rotwein-Schalottenjus
Ratatouille-Gemise, Rosmarinkartoffeln, Limonen-Risotto
' Taleggio, Parmesan, Loffel-Gorgonzola vom Brett, Tessiner Feigensenf
Espresso-Schokoladenkuchen, Tiramisu

Exklusives Buffet

Pochierter Wildlachs mit zwei Saucen
Sylter Austern mit Brot, Kaviar auf Reibekuchen
Y2 Hummer lauwarm mit Toast und Saucen
oder kleine Gambapyramide
Rauchfischplatte, Matjes und Nordseekrabben
Hechtklo3chen in Petersiliensauce und Wildreis (warm)
Rehriicken mit Holsteiner Cumberland (kalt)
Kalbsriicken mit Pfifferlingsrahm, feines Gemuse
Seeteufelmedallions mit Safranschaum
Franzosisches Kasebrett mit Brotkorb und Trauben
Dessertbuffet

Mitternachtsbuffet

Feine Kartoffel-, Gulasch-
oder mit Curry und Ingwer verscharfte Fischsuppe,
verschiedene Kase am Stiick
Oliven, Radieschen und Trauben

kKR ks

Brotrad, Baguette und Butter

Unsere Bliffets kosten ab 20 Personen € 33,50 bis € 67,- und mehr pro Person.
Der Preis richtet sich nach Umfang und Speisenauswahl und ob sie geliefert werden
oder im Haus stattfinden.
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